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Schön dich zu sehen!

Das was dich heute auf deinem Teller erwartet, wurde mit viel
Leidenschaft & Herzblut für dich zubereitet. 

Wir kochen frisch, saisonal und regional.
Unsere Eier zum Beispiel kommen direkt von glücklichen Hühnern um

die Ecke, genau so wie unsere Rindfleisch-Pattys, nämlich von 

Unser Versprechen an dich, besser schmeckt es nur selbstgemacht
oder bei Mutti. 

Wir wünschen dir einen guten Appetit !  

WILLKOMMEN  



Rothhardts Klassiker

Für die kleinen Gäste

Nudeln 7,90 €
mit hausgemachter Tomatensoße
oder in Butter geschwenkt  
*A/C/G/I

Kleines Kalbsschnitzel 14,90 €
mit Pommes Frites 
*A/C/G/H/J

Chicken Nuggets (6 Stk) 9,90 €
mit Pommes Frites 
*A/C/H/I/J

Pastrami 14,90 €
Hausgemachtes Pastrami aus dem Smoker, Tramezzini, Senf,
Gurke, Zwiebelmarmelade, Knoblauch, eingelegtes Gemüse
*13/A/C/G/J

11,90€Gulaschsuppe
Vom Rind mit Paprika und Kartoffelwürfeln
*A/J

Rothhardt‘s Burger 18€
mit

Pommes 
Frites

13 €
Brioche Bun, Rindfleisch, Haus-Soße, 
Gewürzgurke, Tomate, Salat und Röstzwiebel
-Auch mit Veganem Patty möglich- 
*A/C/G/J/K

Wiener Schnitzel vom Kalb 27,90€
mit Kartoffelgurkensalat und Preiselbeeren
*A/C/J

Käsespätzle 17,90€
Hausgemachte Dinkel-Spätzle mit Bergkäse, Röstzwiebeln und
Beilagensalat 
*A/C/G/J/H

Kalbsleber Berliner Art 26,90€
mit Zwiebelsoße, Röstzwiebeln, Kartoffelstampf und Apfel
*A/G/I/J

Rothhardt’s Mini Burger 9,90 €
mit Pommes Frites 
*A/C/G/J/K



Gebackene Champignons 9,90 €
Gefüllte Champignons mit Bergkäse gratiniert, an
Salat  
*/A/G/J

vorspeisen

Speck-Käseknödel an Salat 12,90 €
Hausgemachte Speckknödel gratiniert an
buntem Salat der Saison 
*13/A/C/G/I/J

SPEISEKARTE

12,90€Auberginenbällchen im Pfännchen
Gebackene Auberginenbällchen auf lauwarmen Tomatensalat und
Parmesan
*/A/C/G/I/J

Beef Tatar 16,90 €
Rindertatar vom Filet klassisch mariniert, dazu Sauerrahm Ei und
Brotchip 
*A/C/G/J/

Pastrami 14,90 €
Hausgemachtes Pastrami aus dem Smoker, Tramezzini, Senf,
Gurke, Zwiebelmarmelade, Knoblauch, eingelegtes Gemüse
*13/A/C/G/J

Bunt gemischter Salat der Saison
mit Tomaten, eingelegtem Gemüse, Croutons, Kernen
und Hausvinaigrette

wahlweise dazu:
Rinderfiletspitzen kurz gebraten
panierte Hähnchenbruststücke
*8/A/C/H/I/J/K/

13,90€
Groß

8,90€
Klein

Ofenkürbis Salat 13,90 €
Hokkaidokürbis, Serranocrumble, Ziegenkäseespuma,
Kürbisapfeleis, Kürbiskerne und Kürbiskernöl, Brotcrunch
*13/A/C/G/I/J

+14,90€
+ 7,90€



Suppen

Snacks

11,90€Gulaschsuppe
Vom Rind mit Paprika und Kartoffelwürfeln
*A/J

Hausgemachte Frikadelle 5,50€
Klassisch nach Omas Rezept, aus Schwein und Rind mit
Zwiebeln dazu Senf 
*A/C/G/J

Mit Ketchup oder Mayonnaise

Portion hausgemachte Pommes Frites 5,00€

9,90€Kürbis Macciato
Kürbis-Apfelcremesuppe, Gewürzmilchschaum und
Amarettini
*A/G/I

Rothhardt‘s Burger 18€
mit

Pommes 
Frites

13 €
Brioche Bun, Rindfleisch, Haus-Soße, 
Gewürzgurke, Tomate, Salat und Röstzwiebel
-Auch mit Veganem Patty möglich- 
*A/C/G/J/K

Canada Style Chicken Burger 18€
mit

Pommes 
Frites

13€
Brioche Bun, panierte Hähnchenbrust, Ahornsirup, Haus-Soße, 
Gewürzgurke, gebratener Speck
*13/A/C/G/J/K

Rothhardt’s Currywurst 6,50 €
Bratwurst mit hausgemachter Currysoße, Mild oder Scharf
gewürzt
*13/I/J

11,50€
mit

Pommes 
Frites



Pasta & Co.

Hausgemachte Trüffel Spagetti 22,90€
mit Trüffelschaum, gehobeltem schwarzen Trüffel und Parmesan

*A/C/G

Südtiroler Schlutzkrapfen 21,90€
Teigtaschen mit Spinat-Topfenfüllung, brauner Butter, Bergkäse und
Schnittlauch
*A/C/G

Käsespätzle 17,90€
Hausgemachte Dinkel-Spätzle mit Bergkäse, Röstzwiebeln und
Beilagensalat 
*A/C/G/J/H

Hausgemachte Spagetti 19,90€
mit Kürbis, Blauschimmelkäse, Birne, Walnuss und geshmorrtem
Lauch
*A/C/G/I

Canneloni 18,90€
mit Kürbis - Maronenfüllung und Bergkäse
*A/C/G

wahlweise dazu:
Rinderfiletspitzen kurz gebraten +14,90€



Geschmorte Ochsenbäckchen 35,90€
mit Karotten-Kreuzkümmelpürree,
Bergkäsekrapfen, Gremolata und Zwiebel
*A/C/G/I/J

Hauptspeisen

Kalbsleber Berliner Art 26,90€
mit Zwiebelsoße, Röstzwiebeln, Kartoffelstampf und Apfel
*A/G/I/J

25,90€Zanderfilet
auf der Haut gebraten mit Kürbisrisotto, Fenchel-Orangensalat,
gepickelter Kürbis und Parmesan
*A/D/G/I

Wiener Schnitzel vom Kalb 27,90€
mit Kartoffelgurkensalat und Preiselbeeren
*A/C/J

31,90€Cordon Bleu
vom Kalb, gefüllt mit Schwarzwälderschinken & Appenzeller Bergkäse,
dazu Petersilienkartoffeln und Beilagensalat
*13/A/C/G/I/J

Blumenkohl 19,90€
Geschmorter Blumenkohl, gebackener Blumenkohl, karamellisierte
Blumenkohlcreme, Haselnuss, Rosine & Wildkräuter
*A/C/G/H/J/L/

Rothhardt’s Spare-Ribs
Schweine Loin-Ribs mit pikanter Marinade dazu
hausgemachte Pommes Frites und Cole Slaw 
*3/8/G/I/K/J

  18€
1/2 Rippe

  
22,00€

 1 Rippe



Steaks

Beilagen

24,90€250g Rumpsteak
oder 
500g Rumpsteak
Wahlweise mit Kräuterbutter oder Jus 
*A/G/I/J

49,80€

25,90€150g Rinderfilet
oder 
300g Rinderfilet
Wahlweise mit Kräuterbutter oder Jus 
*A/G/I/J

51,80€

36,90€350g Entrecote
Wahlweise mit Kräuterbutter oder Jus 
*A/G/I/J

5,00€Pommes Frites
Mit Ketchup oder Mayonnaise 

5,00€Butterspätzle
Hausgemachte Dinkelspätzle in Butter
geschwenkt 
*A/C/G

4,50€Beilagensalat
Mit Hausvinaigrette, Kernen und Croutons
*8/A/C/H/I/J/K/

8,00€Käsespätzle
Hausgemachte Dinkelspätzle mit Bergkäse und
Röstzwiebel
*A/C/G5,00€Röstkartoffeln

Gebraten mit Butter und Kräutern
*G 5,00€Kartoffelstampf

Verfeinert mit Butter 
*G5,00€Maiskolben

mit Kräuterbutter 
*G 6,00€Bergkäsekrapfen

Kartoffel-Brandteigkrapfen mit Bergkäse
*A/C/G8,00€Kleiner Gemüsegarten

Variation aus gepickeltem, gekochtem, und
gebratenem Gemüse mit Jungkartoffeln und
Kräutervinaigrette
*A/

3,00€Portion Röstzwiebeln
Hausgemachte Röstzwiebeln goldgelb gebacken
*A/



Dessert

Hausgemachte Schokoladenmousse
mit Callebaut Kuvertüre, Kirschen und Schokoladencrumble
*A/G

5,50€

*Bei Allergenen und fragen zu Inhaltsstoffen sprechen Sie uns bitte an!
**Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuern & Service

Zusatzstoffe: 
1. mit Farbstoff | 2. mit Konservierungsstoff | 3. mit Antioxidationsmittel | 4. mit Geschmacksverstärker | 5. Geschwefelt | 6. Geschwärzt | 7. mit Phosphat | 8. mit Zitronensäure |

9. koffeinhaltig | 10. mit Süßungs- mitteln | 11. Chininhaltig | 12. Gewachst | 13. Nitrit 

Allergene: 
(A) Glutenhaltiges Getreide | (B) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse | (C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse | (D) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse | (E)

Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse | (F) Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse | (G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse | (H) Schalenfrüchte | (I)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse | (J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse | (K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse | (L) Schwe- feldioxid und

Sulphite | (M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse | (N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Affogato mit Espresso 5,00€
Vanilleeis aufgegossen mit Heißem Espresso

Crème brûlée
gebrannte Creme mit Beerenfrüchten
*A/C/G

7,50€

Kugel Eis 2,50€
Sprich uns gerne an um zu erfahren welche Sorten
wir aktuell da haben 

Keinen Platz mehr für Dessert?
Gerne empfehlen wir Ihnen einen passenden Digestif.


