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ROTHHARDT'S

RESTAURANT & BAR

WILLKOMMEN

Schon dich zu sehen!

Das was dich heute auf deinem Teller erwartet, wurde mit viel
Leidenschaft & Herzblut fiir dich zubereitet.
Wir kochen frisch, saisonal und regional.
Unsere Eier zum Beispiel kommen direkt von gliicklichen Hithnern um
die Ecke, genau so wie unsere Rindfleisch-Pattys, nimlich von

Unser Versprechen an dich, besser schmeckt es nur selbstgemacht
oder bei Mutti.
Wir wiinschen dir einen guten Appetit !
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ROTHHARDT'S

RESTAURANT & BAR

ROTHHARDTS KLASSIKER /\)

Gebackene Champignons
Gefiillte Champignons mit Bergkise gratiniert, an
Salat

*/A/G/J

Gulaschsuppe

Vom Rind mit Paprika und Kartoffelwiirfeln

*A/J

Rothhardt‘s Burger

Brioche Bun, Rindfleisch, Haus-So8e,
Gewlirzgurke, Tomate, Salat und Rostzwiebel
-Auch mit Veganem Patty moglich-
*A/C/G/J/K

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Kartoffelgurkensalat und Preiselbeeren
*A/C/d

Kiasespatzle

Hausgemachte Dinkel-Spétzle mit Bergkise, Rostzwiebeln und
Beilagensalat
*A/C/G/J/H

Kalbsleber Berliner Art

mit ZwiebelsoBe, Rostzwiebeln, Kartoffelstampf und Apfel

“A/G/1/J = @,
FUR DIE KLEINEN GASTE “2 2

AN & ¢
Nudeln

mit hausgemachter Tomatensof3e
oder in Butter geschwenkt
*A/C/G/I

Kleines Kalbsschnitzel

mit Pommes Frites
*A/C/G/H/J

Chicken Nuggets (6 Stk)

mit Pommes Frites
*A/C/H/1/J

Rothhardt’s Mini Burger

mit Pommes Frites
*A/C/G/J/K

(‘M‘w’") o s o0 €
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ROTHHARDT'S

RESTAURANT & BAR

VORSPEISEN

KLEIN GROIfs

ETA,
(G

Bunt gemischter Salat der Saison ( > 8.00 € 13.90 €

mit Tomaten, eingelegtem Gemiise, Croutons, Kernen R
und Hausvinaigrette

wahlweise dazu:

Rinderfiletspitzen kurz gebraten 112’30 <
Gebackene Hihnchen-Kriauter Pralinen 90 €
*8/A/C/H/1/J/K/

Rote-Beete Salat ) 0,90 €
Rote-Bete Salat mit Apfel, mariniertem Feta und Qe

karamellisierten Walniissen

*A/C/G

Thunfisch-Carpaccio 17,90 €
Diinne Scheiben vom Thunfisch, mariniert mit Limetten-Szechuanpfeffer

Vinaigrette, Sojagel, gerosteter Sesam und Wildkrautern

*A/D/K

Beef Tatar 16,90 €
Rindertatar vom Filet klassisch mariniert, dazu Sauerrahm, Ei und

Brotchips

*A/C/G/J/

Gebackene Champignons 0,00 €
Gefiillte Champignons mit Bergkise gratiniert, an R

Salat

*/A/G/J

Hausgebeizter Lachs 13,90 €
Hausgebeizter Lachs mit Gurke, Schmand, Dill und

Pumpernickelcrunch

*13/A/C/G/1/J

Roastbeef 14,90 €
Kalt aufgeschnittenes Roastbeef mit hausgemachter

Remoulade, Kapern, Essiggurke, Zwiebel

*/A/C/G/J

Pastrami 15,90 €

Hausgemachtes Pastrami aus dem Smoker, gerostetes Weiibrot,
Senf, Gurke, Zwiebelmarmelade
*13/A/C/G/J
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ROTHHARDT'S

RESTAURANT & BAR

Hiithnersuppentopf 11,90 €

Kraftige Hithnersuppe von Toffi’s Bio Hithnern mit
Gemiise und Nudeln
*A/1

Gulaschsuppe 11,00 €

Vom Rind mit Paprika und Kartoffelwiirfeln
*A/J

Spargel Macchiato 10,90€

mit eigener Einlage und Croutons
*A/G/1

Hausgemachte Frikadelle 5,50 €

Klassisch nach Omas Rezept, aus Schwein und Rind mit
Zwiebeln dazu Senf
*A/C/G/J

Croque Monsieur 13€

Franzosisches Sandwiche mit Brioche, Schinken, Bechamelcreme, Triiffel
und Bergkise tiberbacken

*/A/C/G/J
Portion hausgemachte Pommes Frites S5€
Mit Ketchup oder Mayonnaise <z
Rothhardt‘s Burger 13 € 18€
mit
Brioche Bun, Rindfleisch, Haus-SoBe, T, p
. .. . ommes
Gewurzgu.rke, Tomate, Salat und Ro.stzw1ebel Frites
-Auch mit Veganem Patty moglich- &>
*A/C/G/J/K
Canada Style Chicken Burger 13 € 18€
mit
Brioche Bun, panierte Hihnchenbrust, Ahornsirup, Haus-Sofe, P
. ommes
Gewiirzgurke, gebratener Speck Frites
*13/A/C/G/J/K
Rothhardt’s Currywurst 6,50 € 11,50 €
Bratwurst mit hausgemachter CurrysoBe, Mild oder Scharf mit
gewiirzt Pommes

*13/1/d Frites
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ROTHHARDT'S

RESTAURANT & BAR

PASTA &r CO. [Ness

Hausgemachte Triiffel Spagetti

mit Triiffelschaum, gehobeltem schwarzen Triiffel und Parmesan
*A/C/G
wahlweise dazu:

Rinderfiletspitzen kurz gebraten
oder gebackene Hihnchen-Krauter Pralinen

Hausgemachte Spagetti Spargel

mit griinem und weiflem Spargel, Friihlingszwiebeln, Petersilienol,
und knusprigem Pankobroseln
*A/C/G

Canneloni Bolognese

Uberbacken mit Tomatensugo und Parmesan, dazu WeiBer
Tomatenschaum und Pesto
*A/C/G

Spinat-Maultaschen

hausgemachte Spinat-Maultaschen mit geschmolzenen Zwiebeln,
Bergkise, Nussbutter
*A/C/G

Kiasespatzle

Hausgemachte Dinkel-Spétzle mit Bergkiase, Rostzwiebeln und
Beilagensalat
*A/C/G/J/H

— 91

<> 22,90 €
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ROTHHARDT'S

RESTAURANT & BAR

HAUPTSPEISEN (7

Kalbsleber Berliner Art 26,90 €

mit ZwiebelsoBe, Rostzwiebeln, Kartoffelstampf und Apfel
*A/G/1/d

Wiener Schnitzel vom Kalb 27,90 €

mit Kartoffelgurkensalat und Preiselbeeren
*A/C/d

Gefiillte Zucchini 17,90 €

Gefiillte Zucchini mit Ratatouille gratiniert,
auf gebackenem Feta an Wildkrautersalat
*A/C/G

Gebratenes Zanderfilet 25,90 €

Auf der Haut gebratener Zander mit Nussbutternage, Erbse,
Karottentagliatelle und jungen Kartoffeln
*A/D/G/1

Barlauch Cordon Bleu 31,00 €

vom Kalb, gefiillt mit Barlauch, Schinken & Bergkase, dazu
Petersilienkartoffeln und Beilagensalat
*13/A/C/G/1/d

Rinderroulade 29,00 €

in Schmorrsauce, gefiillt mit Senf, Speck, Zwiebel und Gewlirzgurke an
Rotkraut und Kartoffelstampf

*A/G/1/J

Rothhardt’s Spare-Ribs 18 € 22,00 €
Schweine Loin-Ribs mit pikanter Marinade dazu 1/2 RIPPE 1 RIPPE
hausgemachte Pommes Frites und Cole Slaw

*3/8/G/1/K/J

Geschmorte Ochsenbickchen 35,90 €

mit Karotten-Kreuzkiimmelpiirree,
Bergkisekrapfen, Gremolata und Zwiebel

*A/C/G/1/I
Blumenkohl SR 19,00 €
Geschmorter Blumenkohl, gebackener Blumenkohl, karamellisierte A

Blumenkohlcreme, Haselnuss, Rosine & Wildkrauter
*A/C/G/H/J/L/
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RESTAURANT & BAR

250g Rumpsteak 24,90 €
oder
500g Rumpsteak 49,80 €

Wahlweise mit Krauterbutter oder Jus
*A/G/1/J

150g Rinderfilet 25,90 €

oder
300g Rinderfilet 51,80 €

Wahlweise mit Krauterbutter oder Jus
*A/G/1/J

Pommes Frites 5,00 € Butterspatzle 5,00 €

Mit Ketchup oder Mayonnaise Hausgemachte Dinkelspatzle in Butter
geschwenkt
*A/C/G

Beilagensalat 4,50 €

Mit Hausvinaigrette, Kernen und Croutons Kasespatzle 8900 €

*8/A/C/H/1/J/K/ Hausgemachte Dinkelspatzle mit Bergkise und
Rostzwiebel

Rostkartoffeln 5,00 € *A/C/G

Gebraten mit Butter und Krautern

*G Kartoffelstampf 5,00 €
Verfeinert mit Butter

Mixed-Pickles 5,00 € G

Hausgemachte verschiedene eingelegte Gemiise .

“1/J Bergkisekrapfen 6,00 €

Kartoffel-Brandteigkrapfen mit Bergkise
Gebackenes Gemiise 6,50 € *A/C/G

Paniertes und gebackenes Gemiise der Saison mit . " .
Petersilienmayonnaise Portion Rostzwiebeln 3 ;00 €

*A/C/1/J Hausgemachte Rostzwiebeln goldgelb gebacken
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ROTHHARDT'S

RESTAURANT & BAR

DESSERT

Hausgemachte Schokoladenmousse 5,50 €

mit Belgischer Callebaut Kuvertiire, Kirschen und
Schokoladencrumble
*A/G

Creme brulée 7,50 €

gebrannte Vanillecreme mit Beerenfriichten
*A/C/G

Zitronentarte 7,50 €

hausgemachte Zitronentarte mit geflammtem Baiser
*A/C/G

Affogato mit Espresso 5,00 €

Vanilleeis aufgegossen mit HeiBem Espresso
*9

Steirereis 5,50 €

Vanilleeis, Kiirbiskernol und gebrannte
Kiirbiskerne

Kugel Eis 2,50 €

Sprich uns gerne an um zu erfahren welche Sorten
wir aktuell da haben

Keinen Platz mehr fiir Dessert?
Gerne empfehlen wir einen passenden Digestif.

*Bei Allergenen und fragen zu Inhaltsstoffen sprechen Sie uns bitte an!

**Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuern & Service
Zusatzstoffe:
1. mit Farbstoff | 2. mit Konservierungsstoff | 3. mit Antioxidationsmittel | 4. mit Geschmacksverstérker | 5. Geschwefelt | 6. Geschwirzt | 7. mit Phosphat | 8. mit Zitronensaure
9. koffeinhaltig | 10. mit SiiBungs- mitteln | 11. Chininhaltig | 12. Gewachst | 13. Nitrit

Allergene:

(A) Glutenhaltiges Getreide | (B) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse | (C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse | (D) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse | (E)
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse | (F) Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse | (G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse | (H) Schalenfriichte | (I)
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse | (J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse | (K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse | (L) Schwe- feldioxid und
Sulphite | (M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse | (N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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